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INTRODUCTIE

In 2022 hebben we voor de vierde keer de ‘Foodservice Award
uitgereikt tijdens een speciale luncheditie in het restaurant van
Pierre Wind. Zuivelhoeve mocht dit jaar de overall prijs in

ontvangst nemen.

In deze verkiezing bepalen consumenten welke bedrijven de
beste foodservice bieden. Zo geven ze een beoordeling over o.a.
de gastvrijheid, kwaliteit, duurzaamheid en de prijs, waardoor je
inzicht Krijgt in wat consumenten echt van jouw foodservice
bedrijf vinden. Wordt jouw bedrijf als beste beoordeeld en heb je
voldoende stemmen? Dan win je de 'Foodservice Award' in jouw

categorie.

Wordt jij een van de winnaars? In deze brochure informeren we

je over een deelname aan de 'Foodservice Award’, editie 2023.

Meer informatie: info.foodserviceaward.nl



https://info.foodserviceaward.nl/

OVER DE VERKIEZI

Vier jaar geleden beleefde de ‘Foodservice Award’
verkiezing haar primeur. Met 10 winnaars en meer dan
22.000 stemmen bij de eerste geslaagde editie, volgde een
succesvolle tweede, derde en vierde editie. De behoefte van
deelnemers aan inzichten en een marketinginstrument zijn
redenen waarom Q&A en Horecava de samenwerking

voorktzetten.

Alle Nederlandse foodservice bedrijven met minimaal vijf
vestigingen kunnen deelnemen aan de verkiezing. Dit geldt ook
voor foodservice bedrijven met meer dan dertig vestigingen in
Europa, waarvan minimaal drie in Nederland. Consumenten
beoordelen bedrijven op aspecten als gastvrijheid, assortiment
en prijs. Door middel van de verkiezing wordt het meest
favariete foodservice bedrijf van de Nederlandse consument

bepaald.
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Yoghurt Barn

‘De Foodservice Award is een ideale kans om te ontdekken wat gasten van ons vinden. We leren op
deze manier hoe ze over ons denken op het gebied van onder andere prijs, kwaliteit, gastvrijheid en
service. Dat zijn zaken waar we binnen onze Barns hard aan werken. Het winnen van de
Foodservice Award in de categorie Koffie & Lunchrooms en uiteindelijk als beste van alle deelnemers
te eindigen met de overall award is dé bevestiging dat we op de goede weg zijjn". - Wouter Staal,
CEO

McDonald's

Erwin Dito, Managing Director McDonald's Nederland, reageert: “Tevreden gasten is ons hoogste
doel. Samen met onze franchisenemers en crew in de restaurants werken we elke dag hard aan het
bieden van feel good moments. We zijn dan ook ontzettend blij en vereerd dat onze gasten ons als
winnaar aangewezen hebben.” - Erwin Dito, Managing Director

Brownies&Downies

"Het winnen van de Foodservice Award heeft een enorme boost gegeven aan de naamsbekendheid
van Brownies&downieS. Wij hebben echt gemerkt dat gasten het als keurmerk zien voor culinaire
kwaliteit in combinatie met onze unieke gastvrijheidsbeleving.” - Thijs Swinkels, aprichter



BEKIJK DE VIDEO



https://foodserviceaward.nl/#movie
https://info.foodserviceaward.nl/#movie

CATEGORIEEN 2023
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DE VERKIEZING

Je kunt deelnemen binnen acht categorieén. Deze categorieén
zijn zowel online als offline. Je bent de winnaar binnen jouw
categorie wanneer je het hoogste (gecorrigeerde en gewogen)
eindcijfer hebt behaald én minimaal 380 beoordelingen hebt
verzameld. Enkel de Foodservice bedrijven die fysiek opereren

maken Kans op de overall titel.

Gasten beoordelen jouw bedrijf op diverse aspecten. Daarnaast
laten zij een review en hun persoonlijke gegevens achter

(geslacht en postcode). Deze informatie wordt gebruikt in de

analyse.




